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Dagegen lisst sich das hier erwartete Dioxychinon, wie wir demn#chst
mittheilen werden, aus der von uns dargestellten Nitro- bez. Amido-
naphtalinsiure erhalten.

265. Eduard Lippmann u. Vortmann: Ueber eine Verbindung
von Kobaltchloriir mit Anilin.
Vorlaufige Mittheilung.
(Eingegangen am 10. Mai; verlesen in der Sitzung von Hrn. A. Pinner.)

Schiff hat bereits vor lingerer Zeit Verbindungen vor Chlorzink,
Chlorzinn, Chlorquecksilber u. s. w. mit Anilin dargestellt. Eine
solche mit Kobaltchlorir hat er nicht erhalten. Versetzt man eine
alkoholische Losung von Kobaltchloriir, welche bekanntlich blaue
Farbe zeigt, mit Anilin, so entsteht nach kurzer Zeit ein blassrother
Niederschlag, der wie unsere Analysen, (Kobalt, Chlor und Alkohol-
bestimmung) zeigen, als eine Verbindung von der Zusammensetzung

2C,H; N4 CoCl, +2C, H, O
anzasehen ist. Der Alkohol vertritt hier das Krystallwasser.

Das rothe Salz verliert bereits an der Luft theilweise seinen Al-
koholgehalt, vollstindig bei 100° C., hierbei Wechselt es seine Farbe,
wird blau und zeigt dann die Zusammensetzung

2C; H; N + Co Cl,.

Dasselbe Salz in blauen, stark glinzenden Nadeln wird durch
Erhitzen von wasserfreiem Kobaltchloriir mit Anilin und Umkrystalli-
siren aus absolutem Alkohol erhalten.

Eine weitere eingehendere Untersuchung wird vorbehalten, ebenso
sollen auch ihnliche Kobaltverbindungen mit anderen Theerbasen
dargestellt werden.

Wien, den 8. Mai 1878, Laboratorium der Handelsakademie.

266. H. Fudakowski: Zur Charakteristik der beiden néheren
Milchzucker-Abkommlinge.

(Eingegangen am 10. Mai; verlesen in der Sitzung von Hrn. A. Pinner)

Nach einiger Unterbrechung habe ich die Untersuchung der bei-
den die Galactose bildenden Zuckerarten zu einem Abschluss gebracht,
dabei aber auch einige nahe gelegene physiologische Fragen beriick-
sichtigt. Ein niberes Studium dieser Korper war erwiinscht, fiir die
Maoglichkeit einer Unterscheidung sowohl der Zuckerarten, die die
Glycoside liefern als auch derjenigen, die wir im thierischen Organis-
mus antreffen. Hiermit erlaube ich mir in Kiirze die gesammten ge-
wonnenen Resultate mitzutheilen.

Berichte d. D, chem. Gesellschaft, Jahrg, XI. 72
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Die Krystallform und der Krystallwassergehalt des vorliufig als
f-Zucker von mngir bezeichneten Korpers — den ich weiterhin der
leichteren Verstindigung wegen Lactoglucose nennen will — sowie
die aus demselben dargestellte Gluconsiure, liessen ihn schon fiir
Glucose erkennen!). Die genannte Siure habe ich mittelst Salpeter-
sidure in Weinsiure Gbergefihrt, deren Identitit durch ibr Kalium-
und Calciumsalz festgestellt wurde.

Alg Zwischenprodukt liess sich aus dem genannten Zucker, nach
dem Verfahren von Heintz, Zuckersiure darstellen. lbr bei 100°
nicht an Gewicht verlierendes Kaliumsalz wurde der Analyse unter-
worfen:

0.3909 Gr. Substanz gaben 0.1363 Gr. schwefelsaures Kalium.
Berechnet fir CgH KO, Gefunden
K 15.76 15.65.

Der zweite Zucker, den die aus ibm darstellbare Schleimsiure
als eigentliche Galactose kennzeichnet, krystallisirt langsam aus einer
siedend gesittigten Losung in 98procentigem Alkohol, in Kérnern
von strahlenférmig gruppirten Prismen, die kein Krystallwasser ent-
halten. 1 Thl, Galactose 16st sich bei 200 in 167 Thle. 85 procentigem
Alkohol auf.

Die Bestimmung der Schmelzpunkte beider aus 85procentigem
Alkobol umkrystallisirter Zucker ergab folgende Unterschiede. Die
lafttrockene Lactoglucose schmilzt bei 70—719, die bei 1000 getrock-
nete dagegen bei 132-—1350. Schmelzpunkt der lufttrocknen Galac-
tose 118—1200, der bei 100° getrockneten dagegen aber 142—1440,

Ebenso wic der Schmelzpunkt, so entspricht auch das Reductions-
vermogen der Lactoglucose vollkommen demjenigen des Traubenzuckers:
0.05 Gr. reducirten genau 10 Cc. der Fehling’schen Kupferlésung.

Hiernach reduciren also: 180 Thle. 1247 Thle. Kupfersulfat oder
1 Mol. auf 5 Mol. Cu SO, + 5 H, 0.

Demgemiss verhielt sich auch dieser Zucker mit einer alkalischen
nach der Vorschrift von Knapp bereiteten Lésung von Cyanqueck-
silber 2): 0.05 Gr. Zucker reducirten genau 20 Cec. der genannten Lo-
sung, entsprechend 0.2 Gr. Hg (CN),.

Das Reductionsvermigen der Galactose erwies sich dagegen ge-
ringer: 0.061 Gr. reducirten genau 10 Cc. der Fehling’schen Kupfer-
15sung.

Es reduciren also 180 Thle. 1022.13 Thle. Kupfersulfat oder
1 Mol. auf 4 Mol. CuSO,; 4+ 5H,;0. Damit iibereinstimmend redu-
cirten 0.061 Gr. Gelactose genau 20 Cc. der Knapp’schen Ldsung,
entsprechend 0.2 Gr. Hg (CN),.

1) Diese Berichte IX, 42.
2) Annal. Chem. Pharm, CLIV, 2562.
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Es wurden die Acetylderivate beider Zucker dargestellt, um den
aus meiner Galactose gewonnenen Kérper mit dem von Schiitzen-
berger erhaltenen uud untersuchten acetylirten AbkSmmlingen der
Glucose sowie des Milchzuckers zu vergleichen und die Atomigkeit
der Galactose dadurch bestimmen zu kénnen. Schiitzenberger hat
nach dem von jhm vorgeschlagenen Verfahren Diacetylglucose, Tri-
acetylglucose, Octacetylglucose, Tetracetylmilchzucker und den acht-
fach acetylirten Abkémmling dieses letzten Zuckers dargestellt. Die
Zusammensetzung des vierfach acetylirten Milchzuckers und der acht-
fach acetylirten Produkte entsprach den Formeln

Ci2 Hy4(C3H30), 044 und Cyp Hyy (CH30)5 Oy 1),

Ich habe Galactose mit einem Ueberschuss von Essigsiureanhy-
drid (1 auf 6—8 Thle) wihrend 24 Stunden auf 160° erhitzt. Aus
der stark gefirbten Fliissigkeit liess sich durch Wasser ein pechartiger
Niederschlag fillen, der bald fester wurde. Aus der zurlickgebliebenen
essigsauren Losung habe ich kein anderes Produkt erhalten. Der
Niederschlag wurde wiederholt in Alkohol geldst, mit Thierkohle ent-
farbt, durch Fillung und Waschen mit Wasser gereinigt. Die gummi-
artige, hellgelbe, bitter schmeckende, im luftleeren Raume iiber Schwe-
felsdure getrocknete Masse erweicht bei 62° und schmilzt bei 66—67°,
Das aus der Lactoglucose auf demselben Wege erhaltene, vollkommen
dhnliche Produkt erweicht dagegen bereits bei 47° und schmilzt bei 519,

Das Acetylderivat der Galactose wurde der Analyse untetworfen.
Die Acetylbestimmung habe ich nach der von H. Schiff angegebenen
Methode ausgefiihrt. Das Acetylderivat wurde also durch lingeres
Kochen mit Magnesiumhydrat zersetzt und aus der Menge der als
Magnesiumacetat in Ldsung tlibergefiihrten und als Pyrophosphat be-
stimmten Magnesia, die Anzahl der eingetretenen Acetylgruppen er-
mittelt 2). Die Analyse lieferte folgende Werthe:

I. 0.2555 Gr. Substanz gaben 0.4615 Gr. Kohlensdure und 0.1254 Gr.
Wasser.

1. 1,056 Gr. Subst, gaben 0.760Gr. pyrophosphorsaures Magnesium.

Theorie

CIZH14(02H30>8011 CGH7(C2H30)506 Versuch
C 49.55 49.23 4926 —
H 5.60 5.64 545 —
C,H,0  50.73 55.12 — 5576

Diese Ergebnisse der Analyse entsprechen somit der Pentacetyl-
galactose. Es bleibt noch i{ibrig auf anderen Wegen die Ueberein-
stimmung dieser Befunde mit der von Fittig fir die Galactose vor-
geschlagenen Formel nachzuweisen 3).

1) Annal. Chem. Pharm. CLX, 74.
2) Ebendaselbst CLIV, 10.
3) Ueber die Constitution der Kohlenhydrate, Ttibingen 1871, 8. 19.

(P
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Der in einer Lésung der Galactose in verdiinntem Methylalkohol
durch methylalkoholische Barytlésung erhaltene weisse, amorphe Nie-
derschlag wurde im luftleeren Raume iber gebranntem Kalk getrocknet.
Er erwies sich der von Péligot analysirten 1), auf ihnliche Weise
erhaltenen Glucoseverbindung entsprechend zusammengesetzt.

0.3936 Gr. getrocknete Substanz gaben 0.2465 Gr. Bariumsulfat.
Berechnet fiir
4(C,H,,0,)Ba,.Ba0
Ba 35.96 36.82.

Es wird allgemein angenommen, dass das bisher als Galactose
benannte Gemenge bei der Oxydation mit Salpetersiure doppelt so
viel Schleimsiiure als der Milchzucker liefert. Mit der von mir iso-
lirten Galactose habe ich andere Resultate erhalten. Reiner und
trockner Milchzucker gab beim Behandeln mit 2 Thle. Salpetersiure
von 1.4 spec. Gew., 13,01 pCt. durch Fillung aus ihrem Natriumsalz
gereinigte und bei 100° getrocknete Schleimsiure. Aus Galactose
dagegen wurden bei derselben Behandlung 49.35 pCt. Schleimsiure
gewonnen. Daraus kénnte man folgern, dass die Galactose 26.36 pCt.
des von mir gebrauchten Milchzuckers ausmacht.

Gefunden

Die beiden in Rede stehenden Derivate des Milchzuckers liefern
leicht krystallisirende Verbindungen mit Chlornatrium. Die Galactose
wird aus einer verdiinnten (0.5 pCt.) Losung durch Bleiacetat bei
Gegenwart von Ammoniak unvollstindig gefillt. Alkoholische Kali-
16sung fallt sie dagegen aus einer siedend geséttigten Losung in 90pro-
centigem Alkohol vollstindig aus. Sie l6st sich in concentrirter
Schwefelsiiure bei gewdhnlicher Temperatur mit gelblicher Farbe. In
ibrem Verhalten zu Silbernitratlsung bei Gegenwart von Ammoniak,
zu basischem Wismuthnitrat, zu Indigolgsung, ferner beim Erhitzen
mit etwas Natronlauge allein, oder nach Zusatz verdinnter Pikrin-
sdurelosung stimmt sie mit der Glucose véllig tiberein.

Ich stellte mir die Aufgabe, die im Thierk6rper nachweisbare
Glucose noch auf ihr Unvermdgen, Schleimsidure zu liefern, einer Pri-
fung zu unterwerfen. Daneben hatte ich die Absicht, die zuckerar-
tigen Korper, die man aus Pflanzenschleim, Glycosiden uv. dgl. dar-
stellen kann, in der Hinsicht nidher 2zu untersuchen, denn dadurch
kénnte ja vielleicht die Abstammung des zweiten Bestandtheils des
Milchzuckers, der bei seiner Oxydation Schleimsiure liefert, ins rechte
Licht gestellt werden.

In Skelettmuskeln (Ochs, Fuchs) sowie in Ochsenherzen habe
ich nach dem Verfahren von G. Meissner ?) den von ihm, darauf
von Anderen nachgewiesenen Zucker erhalten, dessen Existenz aber

1) Gerhardt, Traité de chimie organique II, 547.
2) Gottinger Nachrichten 1862, No. 10, S, 158.
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im lebenden Gewebe von einigen Forschern (0. Nasse) in Frage
gestellt wurde. In miglichst rasch aus dem Kérper entfernten, mit
0.6 pCt. Chlornatrinumlésung gewaschenen und klein geschnitten bis
zur weiteren Bearbeitong unter 90procentigem Alkohol aufbewahrten
Ochsenherzmuskeln, liessen sich kaum Spuren dieses Zuckers nach-
weisen, Weniger frische Ochsenberzen haben mir in dem durch ba-
sisches Bleiacetat und Amwmoniak erhaltenen Niederschlag, 0.0316 pCt.
Inosit und nur 0.0043 pCt. dieses Muskelzuckers ergeben; ich habe
ibn als Traubenzucker ans dem gewogenen Kupfersulfid, in welches
das aus der Fehling’schen Ldsung ausgeschiedene Kupferoxydul
{ibergefiibrt wurde, berechnet. So gut es mit der geringen Menge
mbglich war, konnte aus diesem Zucker keine Schleimsiure gewonnen
werden,

Kirchner und Tollens!) haben beim Kochen von Quitten-
schleim, Leinsamen- und Flohsamenschleim mit 1}procentiger Schwe-
felsiure, Spaltung derselben in Cellulose und Gummi, zugleich aber
Bildung von Zucker aus dem letzt genannten Korper beobachtet,
Ich habe nach demselben Verfahren dargestellten Leinsamenschleim
mechrere Tage bei 40—45° mit kiinstlichem, 0.37 pCt. freie Salesdure
enthaltenden, aus einem Glycerinauszug der Schleimbaut des Schweine-
magens nach der Wittich’schen Methode dargestellten und wirksamen
Magensaft digerirt (2.5 Gr. Schleim auf je 100 Ce. Verdanungsflissig-
keit). Die mit Bariumcarbonat neutralisirte Fliissigkeit wurde abge-
dampft, der Riickstand mit heissem Alkohol extrahirt, nach der Ent-
fernung des Alkohols mit Bleiacetat gefillt, wobei ein Theil des
zuckerartigen Korpers mit dem Niederschlag fortgerissen wurde und
auf nachstehend beschriebene Weise getrennt werden musste. Das
Filtrat vom Bleiniederschlag wurde durch Schwefelwasserstoff vom
Blei befreit, eingeengt, mit Thierkohle entfirbt, der Abdampfriickstand
wiederbolt mit 90 pCt. siedenden Alkohol behandelt und mit alkobho-
lischer Kalilosung versetzt, wobei aber doch ein Theil des Zuckers
der Fillung entging. Aus dem Niederschlag und der von demselben
getrennten Fliissigkeit wurde der Zucker isolirt: die mit verdiinnter
Schwefelséiure neutralisirten Losungen wurden abgedampft und mit
siedendem Alkohol behandelt. Der zum Theil erstarrte Riickstand
lieferte nach der Behandlung mit Salpetersiiure (2 Thle. 1.4 spec. Gew.
und 2 Thle. Wasser) keine Schlejimsdure,

Aus rechtsdrehendem Gummi dargestellte und mit Weingeist sorg-
filtig ausgewaschene Arabinsiure habe ich mit kiinstlichem, aof die
oben angegebene Weise gewonnenen und 0.2 pCt. freie Salzséure ent-
haltenden recht wirksamen Magensaft mehrere Tage bei einer Tem-
peratur von 40—45° behandelt. Die Einwirkung lidsst sich schon

1) Apnal. Charm. Pharm. CLXXV, 205.
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bald nach dem Beginnen des Versuchs nachweisen. Die Fliissigkeit
wurde darauf mit Bariumcarbonat neutralisirt, das Filtrat eingeengt,
mit Thierkohle entfirbt und der syrupartige Riickstand mehrmals mit
heissem 90 pCt., zuletzt mit absolutem Alkohol ausgezogen. Nach
Entfernung des Alkohols und Eindampfen zum Syrup bildeten sich
in demselben erst nach monatelangem Stehen Arabinzuckerkrystalle.
Es bat sich also hierdarch die Beobachtung von Scheibler bestitigt,
der bei der Einwirkung von Séduren auf verschiedene Gummiarten
krystallisirbare Arabinose in geringerer Menge, dagegen mehr von
dem syrupdsen Zucker aus demselben erhalten hatte !). Beide auf
dem beschriebenen Wege gewonnenen Zuckerarten lieferten bei ihrer
Oxydation mit Salpetersiure keine Schleimsiure, sondern nar Oxal-
sdure, was librigens auch Scheibler fiir seinen krystallisirbaren
Arabingucker angegeben hat.

Pflanzenschleim und Gummi werden also schon durch kiinstlichen
Magensaft — trotz widersprechender Angaben von Blondlot, Fre-
richs, Lehmann und Anderer — chemisch verindert und zum Theil
wenigstens in zuckerartige Korper verwandelt. Dass diese Umwand-
lung des Arabins auch im lebenden Organismus stattfindet, haben
neuerdings die Beobachtungen von Uffelmann, am achtjihrigen von
Trendelenburg gastrotomirten Knaben bestitigt.

Auf die Bildung von Zucker aus arabischem Gummi bt bei der
genannten kiinstlichen Verdauung das Pepsin einen leicht nachweis-
baren Einfluss. Luckinger hatte schon in Folge seiner in Voit’s
Laboratorium ausgefiihrten Versuche daranf hingewiesen 2). Ich liess
auf je 1 Gr. rechtsdrehendes Arabin einerseits 50 Cec. angesiiuertes,
0,26 pCt. freie Salzsiiure enthaltendes Wasser, andererseits 50 Cc.
einer recht energisch Fibrin verdauenden Mischung von 46 Cc. Wasser,
4 Ce. Glycerinauszug der Schleimhaut des Schweinemagens mit dem
gleichen Salzsiduregehalt 24 Stunden bei 40° einwirken. Beide Fliissig-
keiten wurden mit Bariumcarbonat neatralisirt, vorsichtig abgedampft,
und die Riickstinde mlt 90 pCt. Alkohol extrahirt. Nach Entfernung
des Alkohols habe ich den gebildeten Zucker mit Fehling’scher Lo-
sung bestimmt. Aus den erhaltenen Zahlen folgt, dass Arabin unter
dem Einfluss von angesiuertem, 0.26 pCt. Salzsiure enthaltendem
Wasser allein 2 pCt. Zucker, bei der Mitwirkung von Pepsin dagegen
3.17 pCt. Zucker lieferte. Der Berechnung wurde die von Scheibler
ausgefiihrte Bestimmung des Reductionsvermdgens des krystallisirbaren
Arabinzuckers zu Grunde gelegt, der zufolge 1 Theil 2.463 Theile
Kupferoxyd zu Oxydul zu reduciren vermag.

Luckinger hatte noch die Beobachtung gemacht, dass eine
wisserige Gummildsung mit einem wirksamen Glycerinauszug des

1) Diese Berichte VI, 619.
7) Zeitschrift f. Biologie X, 59.
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Pankreas gemischt, nach 6 Tagen sauer wird und beim Kochen mit
alkalischer Kupferoxydlosung einen missigen Niederachlag von Kupfer-
oxydul giebt. Um dies zu bestétigen, habe ich je 10 Gr. rechtsdrehendes
Gummi mit 500 Cc. Wasser und 25 Gr. frischen sorgfiltig pripirten und
zerkleinerten Pankreas von gut genihrten Katzen bei 40—459 digerirt.
In den ersten Stunden wurde schon die Fliissigkeit triibe, es zeigte sich
Kohlenséiureentwickelung und in dem Maasse als die Flissigkeit sauer
wurde, 16ste sich das Gummi vollstindig auf. Zucker war aber in der
erkalteten Fliissigkeit bei gewdhnlicher Temperatur mit Fe hling’scher
Losung erst am zweiten Tage nachweisbar, wenn die Gasentwickelung
nachlies und die Mischuug erst stark sauer geworden war, Seegen hat
zwar fir Glucose gefunden, dass ihre wiisserige, 0.05 pCt. Zucker enthal-
tende Losung in der Kilte gar nicht mehr reducirt!). Dieser Control-
versuch ist aber in dem gegcbenen Fall fiir Arabinzucker — der auch
in der Kilte zu reduciren vermag und dessen Reductionsvemmdgen,
nach Scheibler, etwas grdsser ist als das des Traubenzuckers —
verwerthbar, da es sich doch dadurch nachweisen lisst, dass die Zucker-
bildung der vorausgehenden Siurebildung und nicht unmiitelbar von
der Fermentwirkung abhingig ist. Man konnte schon vor wie nach
einen reichlichen Niederschlag von Kupferoxydul erhalten, wenn man
die Fliissigkeit mit Fehling’scher Lsung zum Sieden erhitzte. Diese
Reaction hiingt aber davon ab, dass Fehling’sche Losung vermige
ihres Gehaltes an weinsaurem Alkali —. ihnlich wie es Rumpf und
Heinzerling fiir Dextrin gefunden haben?) — auf Gumuildsung
bei Siedehitze einwirkt und ein Kupferoxyd reducirender Kérper daraus
gebildet wird, wovon man sich mit reiner Arabinlésung und Seignette-
salz iberzeugen kann. Mit fortschreitender Fiulnissentwickelung
schwindet der Zucker bis auf Spuren. Bringt man diese saure Fliissig-
keit zum Sieden, 8o wird von neuem aus noch vorhandenem Arabin
Zucker gebildet. Aus der neutralisirten Mischung wurden die gebil-
deten Zucker auf die bei den Versuchen mit kiinstlichem Magensaft
angegebene Weise isolirt und in ibren Eigenschaften mit den oben
angegebenen vollig iibereinstimmend gefunden. In dem Destillate
einer anderen Portion des sauren Gemenges konnte man flichtige
Fettsiuren leicht nachweisen, die sich als &lige, in Aether lGsliche
Schichte durch Chlorcalcium abscheiden liessen; sie wurden aber nicht
niber untersucht.

Ich habe endlich den Versach mit dem nach v, Wittich’s Me-
thode dargestellten Glycerinauszug des Pankreas wiederbolt. Die
Driisen wurden von Katzen genommen, die man 6 Stunden vordem
reichlich gefiittert hatte; die aus denselben bereitete Glycerinldsung

1) Centralblatt f. d. med. Wissensch, 1875. 823.
2) Zeitschr. fiur anal. Chemie IX, 858.
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des Pankreasfermentes wirkte sehr energisch auf Stdrkekleister, je
5 Gr. rechtsdrehenden Gummis wurden mit 100 Ce. des mit verdiinntem
Ammoniak genau neutralisirten Glycerinauszuges 4 Tage lang bei 45°
digerirt. Es fand keine Gasentwickelung statt; die triibe Flassigkeit
— io der sich ein feinkdrniger, unbewegliche Bacterien enthaltender
Bodensatz gebildet hatte — siduerte wenig und demgemiiss war aucb,
durch den oben angefiihrten Controlversuch, keine Zuckerbildung nach-
weisbar. Sie hatte aber doch stattgefundeo, denn in dem mit 90 Gr.
Alkohol bereiteten Auszug aus der betreffenden, mit Bariumcarbonat
versetzten und eingeengten Fliissigkeit, konnte, nach dem Abdestilliren
des Alkohols eine wenn auch sebr unbedeutende Reduction der
Fehling’schen Losung beobachtet werden. — Demnach iibt das
Pankreasferment auf Arabin keine dem Pepsin analoge Wirkung
aus. Die beobachtete Zuckerbildung ist als Folge des Sauerwerdens
zu betrachten, das auch bekanntlich in wisserigen Gummilgsungen,
bei einer etwas erhdhten Temperatur leicht einzutreten pflegt. —

Es sei mir erlaubt, hier noch kurz zu erwihpen, dass ich bei
der Einwirkung von iibermangansaurem Kalium auf eine alkalische
oder neutrale, aber in diesem letzten Fall heissgemachte Dulcitlésung
einen Korper erhalten habe, welcher sich durch seine reducirenden
Eigenschaften den Glucosen anschliesst, in Alkohol leicht ldslich ist
— dem vorstehend beschriebenen, aus Arabin darstellbares, syrap-
artigen Gemenge sich dhnlich verhidlt — bei der Untersuchung aber
in Wild’s grossem Polaristrobometer sich als optisch unwirksam er-
weist. Dieser -Korper entspricht also der von Carlet bei der Ein-
wirkung von Salpetersiure auf Dulcit erhaltenen Traubensidure, wobei
er die Bildung dieses zuckerartigen Zwischenproduktes beobachtete ).
Die Reaction erfolgt nach der Gleichung:

2C,H,,0;, +KMnO, = 2C;H,,0, + Mn (OH),; + KHO.
Die Ausbeute ist nicht bedeutend, weil der neugebildete Korper vom
iibermangansauren Kalium in der alkalischen Fliissigkeit &usserst
leicht angegriffen wird. Eine nilhere Untersuchung dieses Korpers
liegt in meiner Absicht.

267. Heinrich Buff: Ueber Maasse und Gewichte aus Bergkrystall.

In den Verhandlungen des Vereins zur Beférderung des Ge-
werbefleisses” in Preussen (Berlin 1877) hat Hr. Siegfried Stein in
Bonn eine Abhandlung bekannt gemacht, in welcher er Gewichten
und Maassstiben aus Bergkrystall das Wort redet.

Es ldsst sich wohl nicht bestreiten, dass Gewichte aus Berg-
krystall, wo man die sehr bedeutenden Anschaffungskosten nicht zu

1) Comptes rendus, LI, 137.






